
C A R T A  D E I  V I N I

I L  C A L I C E
Selezioniamo quotidianamente con cura la nostra proposta di vini al bicchiere al fine di garantirvi
la massima varietà e darvi la possibilità di scegliere ogni giorno tra le diverse offerte della nostra cantina.

B O L L I C I N E
t o s c a n a
Fèlsina, Vino Spumante di Qualità Brut, Metodo Classico — 30 euro
SANGIOVESE, PINOT NERO, CHARDONNAY

Fèlsina, Vino Spumante di Qualità Rosé Brut, Castelnuovo B.ga, Metodo Classico — 30 euro
SANGIOVESE, PINOT NERO, CHARDONNAY

a l s a z i a
Domaine Kleinknecht, Crémant d’Alsace, Brut Nature, Metodo Classico, 2018  —  38 euro  BIO   
CHARDONNAY, AUXERROIS, PINOT GRIS

f r a n c i a c o r t a
Monterossa, Prima Cuveé, Brut, Metodo Classico — 32 euro
CHARDONNAY, PINOT NERO, PINOT BIANCO

Monterossa, Flamingo Rosé, Brut, Metodo Classico — 40 euro
CHARDONNAY, PINOT NERO

SoloUva, Franciacorta Docg, Brut, Metodo Classico  —  34 euro  BIO   
CHARDONNAY

p r o s e c c o
Borgo Molino, Prosecco di Valdobbiadene, Brut, Metodo Martinotti  —  20 euro
GLERA

m a r c h e
Broccanera, Scosso, Rifermentato in bottiglia, 2021  —  20 euro
VERDICCHIO

I  R O S A T I
t o s c a n a
Manucci Droandi, Rossinello, Val di Chiana, 2020  —  18 euro  BIO

SANGIOVESE

Tenimenti d’Alessandro, Rosato, Cortona, 2022  —  24 euro  BIO

SYRAH

I  B I A N C H I
t o s c a n a
Alessandro Tofanari – La Castellaccia, Ciprea, Vernaccia di San Gimignano, 2020  —  24 euro  
VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO

Mannucci Droandi, Campigliole, Val di Chiana, 2022  —  18 euro  BIO

TREBBIANO TOSCANO, MALVASIA DEL CHIANTI

Podere della Bruciata, Bruggina, Montepulciano, 2021  —  22 euro  BIO   
TREBBIANO, MALVASIA

Antonio Camillo, Marittimo, Manciano, 2021  —  24 euro
VERMENTINO

Poggio la Luna, L’Una, Scansano, 2020  —  20 euro
CHARDONNAY, VIOGNIER

Arrighi, Ilagiu, Isola d’Elba, 2022  —  20 euro
PROCANICO, BIANCONE, ANSONICA, RIMINESE

NATURALEBIO BIOLOGICO



NATURALEBIO BIOLOGICO

I  B I A N C H I
f u o r i  t o s c a n a
Cantina Quadrivium, L’ombra del capitano, Colli Euganei, 2019  —  16 euro  
GARGANEGA

Cantina Monte Brecale, Ammonite bianco, Colli Euganei, 2020  —  20 euro  
CHARDONNAY, INCROCIO MANZONI E MOSCATO BIANCO

Necotium, Sauvignon di Iacopo, Collio, Friuli Colli Orientali, 2021  —  26 euro
SAUVIGNON

Bastianelli, Niamh, Marche, 2022  —  18 euro 
PASSERINA

Cirelli, Pecorino, Abruzzo, 2021  —  20 euro  
PECORINO

Les Vins Pirouettes, Riesling Glou Glou de David, Alsazia, 2018  —  29 euro  
RIESLING

Domaine Kleinknecht, Gewurtztraminer, Alsazia, 2020  —  36 euro  BIO   
GEWURTZTRAMINER 

Edgar Brutler, Drum Bun, Transilvania, 2021  —  25 euro  
FETEASCĂ REGALĂ

I  R O S S I
t o s c a n a
Tenuta San Gimignanello, Moronaia, Serre di Rapolano, 2020  —  18 euro
SANGIOVESE

Tenuta San Giorgio, Ciampoleto, Rosso di Montalcino, 2020  —  21 euro
SANGIOVESE

Tenuta Buontempo, Rosso di Montalcino, 2020  —  24 euro
SANGIOVESE

Podere della Bruciata, Èrmete, Rosso di Montepulciano, 2021  —  22 euro  BIO   
SANGIOVESE

Le Berne, Rosso di Montepulciano, 2020  —  18 euro
SANGIOVESE

Podere della Bruciata, Cesiro, Nobile di Montepulciano, 2018  —  38 euro  
SANGIOVESE

Tenimenti d’Alessandro, Syrah, Cortona, 2019  —  24 euro  BIO

SYRAH

Tenuta Carleone, Il randagio, Radda in Chianti, 2021  —  24 euro  
CABERNET FRANC, MERLOT, SANGIOVESE

Vallone di Cecione, Chianti Classico, 2019  —  24 euro  BIO

SANGIOVESE, CANAIOLO

Cantina Ripoli, Chianti Classico, 2019  —  32 euro
SANGIOVESE

Antonio Camillo, Principio, Scansano, 2022  —  28 euro  
CILIEGIOLO 

Poggio La Luna, Morellino di Scansano, 2021  —  24 euro
SANGIOVESE E PICCOLI TAGLI

Collemassari, Rigoleto, Montecucco, 2019  —  18 euro  BIO

SANGIOVESE, CILIEGIOLO, MONTEPULCIANO

Fabio Motta, Pievi, Bolgheri Rosso, 2019  —  30 euro
MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, SANGIOVESE 

f u o r i  t o s c a n a
Ettore Germano, Langhe Nebbiolo, Piemonte, 2021  —  22 euro 
NEBBIOLO


