
C A R T A  D E I  V I N I

I L  C A L I C E
Scegli il tuo calice dalla nostra lavagna.

B O L L I C I N E

t o s c a n a
Fèlsina, Vino Spumante di Qualità Brut, Castelnuovo Berardenga, Metodo Classico  —  30 euro
SANGIOVESE, PINOT NERO, CHARDONNAY

Fèlsina, Vino Spumante di Qualità Brut Rosé, Castelnuovo Berardenga, Metodo Classico  —  30 euro
SANGIOVESE, PINOT NERO, CHARDONNAY

Agricola Cambioni, Piandibolle, Certaldo, Metodo Classico, 2023  —  26 euro
TREBBIANO

i t a l i a
Borgo Molino, Prosecco di Valdobbiadene Superiore, Brut, Metodo Martinotti  —  20 euro
GLERA

SoloUva, Franciacorta DOCG, Brut Nature, Metodo Classico  —  36 euro
CHARDONNAY

f r a n c i a
Maxime Ponson, Champagne Extra Brut 1er Cru, Le Petite Montagne  —  58 euro
CHARDONNAY, PINOT MEUNIER, PINOT NOIR 

R O S A T I

t o s c a n a
Manucci Droandi, Rossinello, Val di Chiana, 2024  —  20 euro 
SANGIOVESE

Tenuta TerraVita, Aurora, Suvereto, 2022  —  22 euro
SANGIOVESE, GRENACHE

Bakkanali, Rosa, Monte Amiata, 2023  —  30 euro
SANGIOVESE

B I A N C H I

t o s c a n a
Mannucci Droandi, Campigliole, Val di Chiana, 2024  —  20 euro 
TREBBIANO TOSCANO, MALVASIA

Le Berne, Viognier Borbotta, Montepulciano, 2024  —  20 euro
VIOGNIER 

Cappella Sant’Andrea, Clara Stella, San Gimignano, 2024  —  20 euro
VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO

Poggio La Luna, Luna, Scasano, 2023  —  24 euro
CHARDONNAY, VIOGNIER

Arrighi, Arembapampane, Isola d’Elba, 2024  —  24 euro
VERMENTINO

Arrighi, Ilagiù, Isola d’Elba, 2024  —  24 euro
ANSONICA, PROCANICO, BIANCON

Calafata, Gronda, Lucca, 2023  —  28 euro
MALVASIA, MOSCATO BIANCO, TREBBIANO, VERMENTINO



B I A N C H I

f u o r i  t o s c a n a

Cirelli, Pecorino, Abruzzo, 2024  —  20 euro
PECORINO

Calabretta, Carricante, Sicilia, 2024  —  28 euro
CARRICANTE

Nec-Otium, Sauvignon di Jacopo, Colli orientali del Friuli, 2023  —  28 euro
SAUVIGNON 

Girlan, Ahimé, Bassa Atesina, 2023  —  34 euro
GEWURZTRAMINER

R O S S I

t o s c a n a

Le Berne, Rosso di Montepulciano, 2024 — 20 euro
SANGIOVESE

Collemassari, Rigoleto, Montecucco, 2023  —  22 euro
SANGIOVESE, CILIEGIOLO, MONTEPULCIANO

Tenuta Buon Tempo, Rosso di Montalcino, 2022  —  24 euro
SANGIOVESE

Tenimenti d’Alessandro, Syrah, Cortona, 2020  —  24 euro
SYRAH

Tenuta di Carleone, Il Randagio, Radda in Chianti, 2022  —  24 euro
CABERNET FRANC, MERLOT

Vallone di Cecione, GiuliAnna, Panzano in Chianti, 2021  —  24 euro
SANGIOVESE, CANAIOLO

Poggio la Luna, Morellino di Scansano, 2023  —  24 euro
SANGIOVESE E PICCOLI TAGLI

Calafata, Iarsera, Lucca, 2022  —  24 euro 
SANGIOVESE

Chioccioli, Fossivento, Chianti Classico, Gaiole in Chianti, 2021  —  25 euro
SANGIOVESE, SYRAH 

Antonio Camillo, Ciliegiolo, Scansano, 2022  —  28 euro
CILIEGIOLO

Tenuta TerraVita, Solerica, Suvereto, 2021  —  28 euro
CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

I Luoghi, Rosso, Bolgheri, 2023  —  30 euro
CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT, SYRAH

Podere della Bruciata, Cesiro, Nobile di Montepulciano, 2020  —  40 euro
SANGIOVESE

f u o r i  t o s c a n a

Ettore Germano, Langhe Nebbiolo, Piemonte, 2023  —  22 euro
NEBBIOLO

Cascina Fontana, Barbera d’Alba, Piemonte, 2022  —  22 euro
BARBERA 

Eduardo Torres Acosta, Versante Nord, Etna, 2022  —  34 euro
NERELLO MASCALESE 

CONSULTA ANCHE 
LA CARTA DEI VINI
DEL NOSTRO HOTEL


